
 

 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N ,  S C H Ö N ,  D A S S  S I E  D A  S I N D  

WO C H E N K A R T E  KW  40  

Montag 28.09.2026 
Ruhetag 

Bestellungen werden aber gerne angenommen 

---------------------------------------------------------- 
Dienstag 29.09.2026 

 
Geschnetzelte Hühnerbrust 

in Dijoner Senfsauce, Glasiertes Gemüse, 
Gartenkräuter, selbstgemachte Butterspätzle 

14 Euro 
Veggie Käsespätzle 

, ------------------------------------------------------------- 
Mittwoch 30.09.2026 

 
Bayrische Kalbsfleisch- Breznpflanzerl 

mit Kartoffel- Wurzelgemüse, Röstzwiebeln und 
Senfdip 
16 Euro 

Veggie mit Kartoffeltalern 

-------------------------------------------------------- 
Donnerstag 01.10.2026 

 
Semmelknödel 

mit Rahm- Schwammerlsauce 
Speck und Petersilie 

13 Euro  
Veggie ohne Speck 

------------------------------------- 
Freitag 02.10.2026 bis 14 Uhr geöffnet 

 
Lachspflanzerl in Butterschmalz gebraten 

auf cremigem Wirsinggemüse, Butterkartoffeln 
und leichte Meerrettichsauce 

16 Euro 

 

Bezahlung in bar im Hailers Esszimmer 
EC Kartenzahlung nicht möglich.  

 
Wochenspezial 

 
Italienische Berglinsen 

mit Wurzelgemüse und Balsamico 
eingekocht, Meerrettichcreme, Herbstsalat, 

gebratene Kürbistaler 
13 Euro 

*** 
 

Sommer Salat 
Blattsalate in hausgemachtem 

Joghurt Kräuterdressing, gegrillter Paprika, 
Gartenkräuter und gebratene Hühnerbrust 

12 Euro 
 

*** 
 

Wochensuppe einfach Lecker 
 

Die klassische Grießnockerlsuppe 
mit Wurzelgemüse, Schnittlauch  

und kräftiger Rinderbrühe 
8,50 € 

 
*** 

 
Dessert 

Unser Tiramisu 
mit Bisquit, Vanillecreme, Brombeere 

8,50 € 
Brombeeren eigens eingelegt 

 
 
 

Hausgemachtes Eis und Sorbet 
mit Knusper Streusel 

Nach Tagesangebot 
je 3,50 € 

 
 
 

Isabells frisch gebackene Küchlein 
Nach Tagesangebot 

Stück 3,50 € 
 


